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Y un examen
en 1 minuto (g

En Examina encontraras |
examenes para libros de todas r
las materias, con preguntas
de todo tipo (verdadero/
falso, de desarrollo, de
completar, de opcidon multiple,
de rellenar...) y soluciones
para descargar en PDF
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Busca el libro de Elige cuantas y de Una vez Por ultimo, puedes
tu interés entre gué tipo quieres configurado descargar también
aquellos que gue sean las el examen, una copia del
tienen disponible preguntas que descargalo examen para el

Examina. Hay miles
de preguntas para
crear multitud
de exdmenes

conformen el
examen: preguntas
de desarrollar,
de relacionar, de
rellenar huecos...

comodamente en
PDF, asi podras
imprimirlo y
llevarlo al aula

profesor, esta
vez se incluiran
las respuestas de
todas las preguntas



INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

4 [GB] TiTULO GRADO BASICO EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

» [ Operaciones auxiliares de almacenaje [1.°]

| d [GM] TECNICO EN ACEITES DE OLIVA Y VINOS

» Operaciones y control de almacén » Seguridad e higiene en la manipulacién
en la industria alimentaria [1.°] de alimentos [2.°]
(3 [GM] TECNICO EN ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
» Operaciones y control de almacén » Seguridad e higiene en la manipulacion
en la industria alimentaria [1.°] de alimentos [2.°]
|8 [GM] TECNICO EN PANADERIA,REPOSTERIAY CONFITERIA
» Elaboraciones de panaderia y bolleria [1.°] » Procesos basicos de pasteleria y reposteria.
» Materias primas y procesos en panaderia, Postres en restauracion [1.°y 2.°]
pasteleria y reposteria [1.°] » Postres en restauracion [2.°]
» Operaciones y control de almacén » Productos de obrador [2.°]
en la industria alimentaria [1.°] » Seguridad e higiene en la manipulacion
» Procesos basicos de pasteleria y reposteria [1.°] de alimentos [2.°]
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|4 [GB] TITULO GRADO BASICO EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Operaciones auxiliares de almacenaje [1. curso] P.A.

Begona Marin Martinez

Recursos: programacion didactica, solucionario, presentacion de aula, materiales y documentacion extra, Examina,
LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Recepcion de mercancias y gestidn de entradas. 2. Etiquetado y codificacion de mercancias. 3. Alma-
cenaje de productos y mercancias. 4. Operaciones basicas de control de existencias. 5. Preparacion de pedidos y
expedicion de mercancias. 6. Prevencion de riesgos laborales en el almacén.
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Dpersciones Oeerauones y control de almacén en la industria alimentaria 24,00 €
y control de almacén [1.5 curso]
Daniel Galy
Recursos: programacion didactica, solucionario, presentacion de aula, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Aprovisionamiento del almacén. 2. Recepcidn de mercancias. 3. Almacenamiento. 4. Expedicién de mer-
cancias. 5. Aplicacion de las TIC en la gestion de almacén.

1.2 edicion
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Seguridade Seguridad e higiene en la manipulacién de alimentos [2.° curso] 24,00 €

higiene en la
manipulacién

de alimentos José Luis Armendariz Sanz

Recursos: programacion de aula, solucionario, presentacion en PowerPoint, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. La seguridad alimentaria. 2. Limpieza y desinfeccion de equipos e instalaciones. Control de plagas. 3. Man-
tenimiento de las buenas practicas de manipulacion de alimentos. 4. Aplicaciones de las buenas practicas de mani-
pulacion de alimentos. 5. Sistemas de autocontrol. 6. Utilizacion eficaz de los recursos. 7. Recogida selectiva de resi-
duos. 8. Prevencion de riesgos laborales en la actividad hostelera.
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Operacionss Operaciones y control de almacén en la industria alimentaria
y control de almacén [1. curso]

24,00 €

Daniel Galy
Recursos: programacion didactica, solucionario, presentacion de aula, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Aprovisionamiento del almacén. 2. Recepcién de mercancias. 3. Almacenamiento. 4. Expedicion de mer-
cancias. 5. Aplicacion de las TIC en la gestion de almacén.
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I Seguridad e higiene en la manipulacion de alimentos [2.° curso] 24,00 €

higiene en la
manipulacién
de alimentos

José Luis Armendariz Sanz
Recursos: programacion de aula, solucionario, presentacion en PowerPoint, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. La seguridad alimentaria. 2. Limpieza y desinfeccion de equipos e instalaciones. Control de plagas. 3. Man-
tenimiento de las buenas practicas de manipulacién de alimentos. 4. Aplicaciones de las buenas practicas de mani-
pulacién de alimentos. 5. Sistemas de autocontrol. 6. Utilizacién eficaz de los recursos. 7. Recogida selectiva de resi-
duos. 8. Prevencion de riesgos laborales en la actividad hostelera.
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Elaboraciones de panaderia y bolleria [1. curso] 26,50 €

Elaboraciones

de
M.? Pilar Carrero Casarrubios - Elena Rodriguez Crespo

Recursos: programacion didactica, solucionario, presentacion de aula, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)
Temas: 1. Historia y evolucién del pan. 2. Maquinaria y equipos. 3. Materias primas. 4. Procesos de elaboracién de

masas fermentadas |. 5. Procesos de elaboracion de masas fermentadas Il. 6. Elaboracién de panes. 7. Bolleria fer-
mentada y hojaldrada. 8. Anomalias y medidas correctoras. 9. Elaboraciones saladas. Vocabulario panadero.

1.2 edicion
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Materias primas y procesos en panaderia, pasteleria y reposteria 30.50 €

Materias primas [1_er curso]
Y procesos en

panaderia, pasteleria i i
y reposteria Ramén Moreno Santacreu - Maria Gema Morales Caraballo

Recursos: programacion didactica, solucionario, presentacion de aula, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Alimentos y nutrientes. 2. Alimentacion equilibrada y alérgenos. 3. Descripcion de las principales mate-
rias primas auxiliares. 4. Aditivos y toma de muestras. 5. Caracterizacion de los productos de panaderia, pasteleria
y reposteria. 6. Procesos de elaboracién de productos de panaderia, pasteleria y reposteria. 7. Caracterizacién de
los procesos de conservacion. 8. EL obrador. Caracterizacién de los equipos, instalaciones y personal.

1.2 edicion
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Operaciones y control de almacén en la industria alimentaria

Operaciones [1.5 curso] 24,00 €
y control de almacén :
enla

Daniel Galy

Recursos: programacion didactica, solucionario, presentacion de aula, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Aprovisionamiento del almacén. 2. Recepcidon de mercancias. 3. Almacenamiento. 4. Expedicién de mer-
cancias. 5. Aplicacion de las TIC en la gestion de almacén.

1.2 edicion

977884137660721

www.paraninfo.es 5



INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Paraninfo

Procesos basicos
de pasteleria
y reposteria

coom yasTRONOUI
| PR e Yconrs

1.2 edicion

NI

788428"33833

Paraninfo

Postres en
restauracién

1.2 edicion

Paraninfo

Procesos basicos

de pasteleria

y reposteria.

Postres en restauracién

2.2 edicion
W
9788428340960
Productos
de obrador

1O BN PANADERIA REPOSTERIAY CONFTERIA

1.2 edicion

DO R
9"788413"661230

6 www.paraninfo.es

Procesos basicos de pasteleria y reposteria [1. curso] 26,50 €

José Gonzalez Martinez - Francisco Rey Bautista
Recursos: programacion de aula, solucionario, presentacion en PowerPoint, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Realizar operaciones previas a las elaboraciones de pasteleria y reposteria. 2. Puesta a punto de equipos
e instalaciones de pasteleria y reposteria. 3. Operaciones basicas de pasteleria y reposteria. 4. Obtencién de masas
y pastas de multiples aplicaciones. 5. Obtencidn de jarabes, coberturas, rellenos y otras elaboraciones. 6. Decora-
cién de productos de pasteleria y reposteria.

Postres en restauracion [2.° curso] 28,50 €

Raquel Doménech Gonzalez - Alejandro Such Linuesa - Carla Luis Mateo

Recursos: programacion de aula, solucionario, presentacion de aula, materiales y documentacion extra, Examina,
LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Postres en restauracion. 2. Elaboracién de postres a base de frutas. 3. Elaboracién de postres a base de
lacteos. 4. Elaboracion de postres fritos o de sartén. 5. Elaboracién de helados y sorbetes. 6. Elaboracion de se-
mifrios. 7. Elaboraciones de postres territoriales espanoles. 8. Elaboraciones de postres internacionales. 9. Postres
para personas con necesidades alimentarias especiales. 10. Presentacidn de postres emplatados a partir de elabo-
raciones de pasteleria y reposteria.

Procesos basicos de pasteleria y reposteria.

Postres en restauracion [1.cy 2.° curso] 28,50 €

José Luis Armendariz Sanz

Recursos: programacion de aula, solucionario, Presentacion en PowerPoint, Examina,
LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Equipos de reposteria y pasteleria. 2. Masas de multiples aplicaciones. 3. Jarabes, banos de coberturas
y mermeladas. 4. Rellenos y cremas. 5. Pastas, mignardises y petit fours. 6. Salsas y coulis. 7. Pan y pasteleria salada.
Elaboracion del pan. 8. Sorbetes y helados. 9. Tartas, tartas heladas, mousses y semifrios. 10. Postres en restaura-
cion. Glosario de productos. indice de recetas. Bibliografia.

Productos de obrador [2.° curso] 32,00 €

Rafael Medina Moreno
Recursos: programacion didactica, solucionario, presentacion de aula, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)

Temas: 1. Las materias primas y sus caracteristicas. 2. Aplicacion de normas de calidad, higiene, seguridad ali-
mentaria, proteccién ambiental, recursos humanos y documentacidn. 3. Elaboracion de productos de panaderia.
4. La panaderia industrial. 5. Elaboraciones con distintos tipos de masa (bolleria, bizcochos, etc.). 6. Elaboraciones
de pastas y galleteria con masas estiradas y hojaldres. 7. Elaboraciones de pasteleria. 8. Productos para colectivi-
dades especiales. 9. Decoracion de productos de obrador. 10. Envasado y embalaje de los productos de obrador.
11. Métodos de conservacion, ubicacion y transporte de productos de obrador.
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Seguridad e Seguridad e higiene en la manipulacion de alimentos [2.° curso] 24,00 €
higieneenla
manipulacién
de alimentos

José Luis Armendariz Sanz

Recursos: programacion de aula, solucionario, presentacion en PowerPoint, Examina, LDP (Libro Digital Proyectable)
Temas: 1. La seguridad alimentaria. 2. Limpieza y desinfeccién de equipos e instalaciones. Control de plagas. 3. Man-
tenimiento de las buenas practicas de manipulacion de alimentos. 4. Aplicaciones de las buenas practicas de mani-

pulacion de alimentos. 5. Sistemas de autocontrol. 6. Utilizacion eficaz de los recursos. 7. Recogida selectiva de resi-
duos. 8. Prevencion de riesgos laborales en la actividad hostelera.
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PROMOTORES
ZONA SUR RESPONSABLE: RICARDO ALONSO
Promotores
Maria Henar Gémez Miguel José Angel Molero Maite Mondragoén Concha Vivas
henar.gomez@paraninfo.es joseangel.molero@paraninfo.es maite.mondragon@paraninfo.es concha.vivas@paraninfo.es
646 98 34 31 638 04 86 58 646 34 06 68 620 244 114
Granada - Jaén Almeria - Regién de Murcia Cadiz - Cérdoba - Malaga Badajoz - Huelva - Sevilla
ZONA CENTRO RESPONSABLE: MARTA QUILON
Promotores
Marta Quilén Mariano Norte Alfredo Trueba Corin Garcia
marta@paraninfo.es mariano@paraninfo.es alfredo.trueba@paraninfo.es corin.garcia@paraninfo.es
620 19 57 42 620 19 52 40 620 94 67 87 620 94 67 88
Madrid - Albacete Madrid - Avila - Burgos - Palencia Madrid - Huesca - Teruel Madrid - Céaceres - Cuenca
Ciudad Real - Toledo Salamanca - Segovia - Soria Zaragoza - Guadalajara

Valladolid - Zamora

ZONA LEVANTE

RESPONSABLE: XAVIER REQUESENS

Promotores

Xavier Requesens
xavier.requesens@paraninfo.es
620 94 67 84

Barcelona - Girona - Lleida - Tarragona

ZONA NORTE

Sandra Orosa
sandra.orosa@paraninfo.es
627 54 47 41

Alicante - Castellon - Valencia

RESPONSABLE: LUIS FERNANDO NOMPARTE

Promotores

Luis Fernando Nomparte
luis@paraninfo.es

Oihana Tamayo
oihana.tamayo@paraninfo.es

619 04 29 86 620 94 67 85

Asturias - La Corufia - Ledn - Lugo - Orense - Pontevedra Alava - Cantabria - Guiplizcoa - La Rioja - Navarra - Vizcaya
ISLAS BALEARES Y CANARIAS RESPONSABLE: MAYER MUNOZ
Promotores

Mayer Muihoz

mayerley.celis@paraninfo.es

913 30 89 03

TELEMARKETING RESPONSABLE: MAYER MUNOZ
Promotores

Mayer Muihoz Mercedes Montejo Noelia Suarez
mayerley.celis@paraninfo.es mercedes.montejo@paraninfo.es noelia.suarez@paraninfo.es

913 30 89 03 913 30 89 05 - 656 30 97 72 6857552 70

Maria del Mar Pérez Cristina Fernandez Toral Monica Fernandez
maria.perez@paraninfo.es cristina.toral@paraninfo.es monica.fernandez@paraninfo.es
9133089 14 626 49 18 64 691 56 09 48

C/ Sierra de Guadarrama, 35. Naves 2, 3, 4y 5 - Poligono Industrial San Fernando Il
28830 San Fernando de Henares - Tel.: 91 446 33 50

www.paraninfo.es - info@paraninfo.es

Linked T3]

www.facebook.com/paraninfo/ EdParaninfo Ediciones Paraninfo



